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Provence,
o berco
do vinho
frances

A histdria do vinho francés vem
14 do ano 600 a.C., quando habitan-
tes da antiga Foceia, atualmente Foga,
chegaram a regido onde hoje situa-
se Marselha e comegaram a cultivar
uvas. As videiras se espalharam pela
Franga e a viticultura passou a ser
uma marca desse pais. Praticamen-
te tudo que se conhece hoje em torno
‘de enologia tem sua origem na Fran-
¢a, como o termo terroir, tdo propa-
gado entre os especialistas do ramo,
e a prética do controle da origem do
vinho, que geralmente consta nas
garrafas através das siglas AOC (Ap-
pellation d'Origine Controlée) ou
DOC (Denominagdo de Origem
Controlada).

A consequéncia dessa pratica ¢
que diferente do que ocorre no Bra-
sil e em outros paises, onde o vinho
¢ conhecido pela cepagem, ou seja,
pela uva da qual ele foi feito, ou pela
assemblage, a mistura de cepagens,
na Franga, com raras excegdes 0
vinho € conhecido apenas pela regido
onde foi produzido. Por exemplo, 0
hoje famoso Chateauneuf-du-Pape,
vinho tinto com predominancia da
uva grenache, deve seu nome ao vi-
larejo onde ¢ produzido, nas proxi-
midades de Avignon, também co-
nhecida como a cidade dos papas, dai
a denominaggo do vilarejo.

Conhego esta regiéo do Sul da
Franga desde 1989, quando morei
16 meses em Grenoble. Em 1990, vi-
sitei a casa onde morou Van Gogh,
em Arles e apreciei as paisagens por
ele eternizadas. Naquela época pra-
ticamente s6 consumia vinhos tin-
tos e brancos da Borgonha. Nunca
me acostumei com a agressdo do ta-
nino presente nos apreciados vinhos
de Bourdeaux. Com o crescente re-
vigoramento dos vinhos rosados
(rosé em francés, pronunciado rosé)
nos Gltimos anos, passei a consumi-
los com maior frequéncia. Degustei
varietais (vinho feito de uma tnica

‘uva) e assemblagens de intimeros
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produtores argentinos, brasileiros,
chilenos, franceses - portugueses,
para confirmar o'que se diz na Fran-
¢a: ndo ha quem supere a qualidade
do rosé produzido na Provence.
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Resolvi ir a fonte. Tenho ami-
gos em Lorgues, uma cidadezinha
provengal rodeada de vinicolas, e
para 14 parti no inicio de novembro.
Em busca de dados estatisticos e in-
formagdes sobre a produggo do vinho
rosé, descobri que os numeros im-
pressionam na mesma proporgao em

. que extasiam a paisagem daquela

bela regido. Sdo aproximadamente
400 propriedades, cada uma com 50
hectares em média, produzindo
anualmente algo em torno de 150
milhdes de garrafas de vinho, 88%
rosé, 9% tinto e 3% branco. Confir-
ma-se, portanto, que a Provence € a
terra do rosé, responsavel por 40%
da produgdo francesa desse vinho e
8% da produgdo mundial. Nos ulti-
mos 20 anos, mais do que dobrou o
consumo desse vinho na Franga. De
10% em 1990, o percentual de vinho
rosé consumido na Franga passou
para os atuais 25%.

Hé algumas décadas, quando eu
era completamente ignorante a res-
peito da produgdo de vinhos, pensa-
va que existiam uvas rosadas, ou que
o vinho rosé era uma mistura de vi-
nhos tintos e brancos. Na verdade, as
mesmas uvas que resultam em vinho
tinto, podem resultar em vinho roseé.
A diferenga basica entre um € outro,
caracterizada externamente pela cor,
resulta do tempo durante a vinifica-
¢80 em que a polpa da uva fica em
contato com a pele, onde séo encon-
trados os pigmentos coloridos. Quan-
to mais tempo, mais escura € a cor
do vinho, passando gradualmente do
rosé claro ao tinto profundo.

A qualidade de um vinho depen-
de de muitos fatores, a comegar pelo
tipo da uva, pelo terreno e pelo clima
em que a videira ¢ plantada e pelo
processo de vinificagdo. Os bons
rosés da Provence sdo geralmente
assemblagens com predominancia
de grenache, uma uva de origem es-
panhola e que resulta em vinhos jo-
vens e elegantemente frutados. S3o
vinhos com amplas possibilidades
de harmonizagdo. De frutos do mar
a camnes grelhadas néo muito pican-
tes, tudo se harmoniza com um bom
rosé da Provence.



